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Arendamise etapid



Prototüüpimine ja arendamine

• Minu toote retsept

• Valmistamine teaduspõhiselt

• Toote ühtlane kvaliteet

• Optimeerimise võimalused

• Keskkonnasõbralikkus



Sihtrühma tagasiside

• Persoona

• Tagasiside andmed

• Väljakutsed ja lahenduste leidmine



Tootmiskeskkond

• Keskkonnale esitatavad nõuded

• Koduköök vs tööstuslik tootmine

• Loa taotlemine vs tegevusest teavitamine

• Erinõuded lähtuvalt toidugrupist

• Enesekontrolliplaan (HACCP) ka eramus 
toidu käitlemiseks



Nõuded tootele ja pakendile

• Toidu märgistamine

• müügipakendil, 

• lisamaterjaliga,

• muude vahenditega.

• Toitumis- ja tervisealased väited, erimärgised

• Sobiliku toidupakendi valimine



Teadusköögi võimalustega tutvu: https://www.tlu.ee/teaduskook
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